ACADEMIE DE BORDEAUX
REGION AQUITAINE 


DEPARTEMENT DE LA GIRONDE
Personne Publique : GROUPEMENT DE COMMANDES 
DES ETABLISSEMENTS PUBLICS LOCAUX DE GIRONDE (EPLE) ET IUFM

ANNEE CIVILE 2014


MARCHE PUBLIC DE FOURNITURES COURANTES ET SERVICES

REGLEMENT DE LA CONSULTATION

Objet du marché : Fourniture de denrées alimentaires et de produits jetables.

La procédure de consultation utilisée est la suivante : Appel d’offres ouvert en application des articles 10, 33, 57 à 59 et 77 du Code des Marchés Publics (Décret n° 2006-975 du 1er août 2006).

Date limite de remise des offres :

Jeudi 17 octobre 2013, à 12h00
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Article 1-  Objet du marché

La consultation porte sur la fourniture de denrées alimentaires et de produits jetables aux adhérents du groupement de commande, dont le siège est situé au Lycée Victor Louis de Talence. Ce groupement comprend 128 adhérents : 127 établissements Publics Locaux d'enseignement du département de la Gironde (lycées et collèges) des Ministères de l'Education Nationale et de l'Agriculture, ainsi que le site IUFM de l'université Bordeaux IV Montesquieu (service de restauration de l'IUFM Aquitaine).

La consultation est allotie et comporte 60 lots :

Famille Produits d’épiceries :

· Lot 01 : Conserves de légumes
· Lot 02 : Conserves de viandes et de poissons 
· Lot 03 : Riz et légumes secs
· Lot 04 : Pâtes
· Lot 05 : Semoule et Blé
· Lot 06 : Dérivés de pommes de terre
· Lot 07 : Bouillons, Jus, Sauces, Fonds et Fumets en boîte
· Lot 08 : A garnir
· Lot 09 : Sucre, Assaisonnements, Potages, Condiments, Epiceries et Eau
· Lot 10 : Epices et herbes
· Lot 11 : Huiles, Vinaigres, Moutarde, Mayonnaise et Sauce
· Lot 12 : Sachet Repas Froid
· Lot 13 : Conserves et coupelles de fruits
· Lot 14 : Fruits cuits en poche
· Lot 15 : Fruits secs et Fruits confits
· Lot 16 : Petit déjeuner
· Lot 17 : Entremets, chocolat, alcool et pâtisserie
· Lot 18 : Produits issus du commerce Equitable
· Lot 19 : Compotes et Purées de Fruits Biologiques
· Lot 20 : Céréales biologiques
· Lot 21 : Boissons et Sirops Biologiques
· Lot 22 : Conserves de légumes et condiments Biologiques
· Lot 23 : Riz, Pâtes, Blé et Semoules Biologiques 
· Lot 24 : Huiles biologiques
Famille Produits surgelés :

· Lot 25 : Légumes surgelés crus, blanchis et herbes aromatiques
· Lot 26 : Produits de pommes de terre pré frites surgelées et Légumes mélangés surgelés cuits en poche
· Lot 27 : Produits de la mer surgelés pré frits ou cuits à cœur (+ catalogue)
· Lot 28 : Autres produits de la mer surgelés (+ catalogue)
· Lot 29 : Volailles surgelées  et Viandes surgelées (+ catalogue)
· Lot 30 : Amuse-bouches et viennoiseries surgelés
· Lot 31 : Desserts glacés
· Lot 32 : Entrées chaudes surgelées
· Lot 33 : Pâtisseries surgelées
· Lot 34 : Surgelés biologiques
Famille Volailles fraîches :

· Lot 35 : Poulets frais certifiés et fermiers
· Lot 36 : Lapin frais et Dinde fraîche
· Lot 37 : Volaille fraîche standard classe A 
· Lot 38 : Volailles biologiques
Famille Produits de la mer frais :

· Lot 39 : Produits de la mer frais
Famille Produits Laitiers - Ovo produits :

· Lot 40 : Fromages portions
· Lot 41 : Fromages à la coupe
· Lot 42 : Beurre, lait et crème fraîche
· Lot 43 : Petits suisses et yaourts
· Lot 44 : Crèmes desserts
· Lot 45 : Laitages et desserts biologiques
· Lot 46 : Lait et beurre biologiques
· Lot 47 : Fromages et Fromages blanc biologiques.
· Lot 48 : Ovo-produits dont biologiques
Famille Légumes frais sous-vide : 

· Lot 49 : 4ème gamme  et Frites fraîches
· Lot 50 : 5ème gamme
Famille Charcuterie :

· Lot 51 : Charcuterie
· Lot 52 : Saucisserie
Famille Produits jetables :

· Lot 53 : Jetables pour les cuisines centrales
Famille Viandes fraîches : 

· Lot 54 : Viande fraîche de gros bovins
· Lot 55 : Viande fraîche de veau
· Lot 56 : Viande fraîche de porcins
· Lot 57 : Viande fraîche d’ovins
· Lot 58 : Viande de gros bovins biologiques ou conversion biologique
· Lot 59 : Viande de veau biologiques ou conversion biologique
· Lot 60 : Viande de porc biologique
Article 2-  Conditions de la consultation

2.1 - Forme du marché

La présente consultation est établie en application de la procédure de l’appel d’offres ouvert, prévue aux articles 10, 33, 57 à 59 du Code des marchés publics.

Les marchés correspondant à chaque lot de la consultation sont des marchés à bons de commandes passés en application de l'article 77 du Code des Marchés Publics, avec minimum et maximum fixés en quantité. Les minimum et maximum pour chaque article de chaque lot sont définis dans les bordereaux quantitatifs en annexe à l'acte d'engagement.
La liste des adhérents figure dans l’annexe à l’acte d’engagement « planning de livraison des adhérents ».

Chaque adhérent du Groupement établit ses propres bons de commandes.
2.2 - Variantes

Pour les lots de 1 à 52 : 

Chaque candidat doit présenter une proposition conforme au dossier de consultation (appelée offre de base).
Une seule offre variante est autorisée. Si le candidat en adresse plus d'une, seule celle numérotée 1 sera retenue. En cas de non numérotation, aucune variante ne sera retenue. Il convient de noter que des prix différents pour une même ligne de produit du tableau d'offres constituent une variante.

La variante devra impérativement respecter les prescriptions techniques relatives aux impératifs réglementaires et aux exigences de qualité nutritionnelle des produits décrits au CCTP.

Pour les lots 53 à 60 :

Aucune variante n’est autorisée.

2.3 - Options

Conformément aux dispositions du droit communautaire et du code des marchés publics le pouvoir adjudicateur se laisse le droit de passer des marchés complémentaires ou des avenants si cela s’avère nécessaire.

2.4 - Durée du marché

Le marché est exécutoire à compter du : 
· 1er janvier 2014 et jusqu’au 31 décembre 2014 pour les lots 1 à 53 et 58 à 60.
· 1er janvier 2014 et jusqu’au 31 décembre 2014 reconductible 2 fois pour les lots 54 à 57.
2.5 - Délais d’exécution et de livraison

La périodicité des livraisons est définie par le soumissionnaire. Il remplira le tableau intitulé «PLANNING DE LIVRAISONS PAR ADHERENTS » joint en annexe à l’acte d’engagement dans lequel il précisera les jours de la semaine où il s'engage à livrer chaque adhérent.

2.6 - Co-traitance et forme juridique des groupements

Conformément à l’article 51 du Code des marchés publics, les entreprises candidates peuvent se présenter sous la forme d’un groupement.

Lors de l’attribution du marché, l’éventuel groupement devra prendre la forme d’un groupement conjoint.

Pour chaque lot, les candidats peuvent présenter une offre, soit en qualité de candidat individuel, soit en qualité de membre d’un groupement. Ils ne peuvent cumuler les deux qualités sur un même lot.

Le mandataire du groupement est solidaire pour l’exécution du marché de chacun des membres du groupement.

2.7 - Durée de validité des offres

Le délai de validité des offres est fixé à 120 jours, à compter de la date limite de réception des offres.

2.8 - Echantillons

2.8.1-  Préalable important

Pour juger de la qualité des offres, les adhérents désignés ci-après en annexe « Etablissements testeurs – coordonnateurs adjoints 2014 » procèdent à la réception des échantillons, à leur évaluation technique, aux tests gustatifs. Le détail des échantillons à fournir est listé  dans le CCTP. 
Les échantillons seront accompagnés d’un bordereau descriptif qui précisera s'il s'agit d'un produit présenté en proposition de base ou en variante.

LA NON-LIVRAISON AVANT LA DATE LIMITE DES TESTS À L'ETABLISSEMENT TESTEUR DES ECHANTILLONS ou UNE PRESENTATION NON-CONFORME AU PRESENT ARTICLE RENDENT L’OFFRE INCOMPLETE ET ENTRAINERONT PAR CONSEQUENT SON REJET.

2.8.2-  Règles de présentation

a- Les échantillons fournis par les entreprises ne leur seront pas retournés, même si leur offre est jugée irrégulière, inappropriée ou inacceptable par la Commission d’Appel d’Offres. Certains échantillons seront facturés par le fournisseur (voir annexes du CCTP).

b- Pour tous les articles figurant au marché, il sera fourni AVEC LES PIECES DE L’OFFRE (cf. article 5 du présent règlement de consultation) une fiche technique indiquant obligatoirement et à minima la marque du produit, sa composition et sa valeur nutritionnelle (excepté pour le lot 53 jetables pour cuisines centrales, sans valeur nutritionnelle). Les échantillons livrés devront strictement correspondre à ces fiches fournies par le candidat à l’appui de son offre, y compris en ce qui concerne le conditionnement exigé au marché.
c- Chaque échantillon sera envoyé dans son emballage d'origine qui permettra d'identifier clairement la marque du produit proposé, sa composition, sa valeur nutritionnelle, son origine et envoyé dans les conditions d'hygiène règlementaires.

d- Les échantillons doivent être livrés dans les établissements désignés « Etablissements testeurs –coordonnateurs adjoints 2014» en annexe du présent document. Les candidats prendront contact avec les personnes indiquées pour connaître les dates de réception des échantillons. La période de test court du 21 octobre au 14 novembre 2013, date butoir au-delà de laquelle aucun échantillon ne sera accepté. Cette période inclut les vacances scolaires d’automne.
e- Tout échantillon livré après cette date à l’établissement testeur entraînera le rejet de l'offre.

f- L'échantillon ne sera pas testé s'il n'est pas livré dans des conditions d’hygiène règlementaires et l'offre du fournisseur pour ce lot ne sera pas examinée. De la même façon, si le résultat d'analyses bactériologiques sur un échantillon n'est pas satisfaisant, l'offre sera rejetée.
Article 3-  Dématérialisation des procédures

3.1 - Accès dématérialisé au dossier de consultation des entreprises

En application de l’article 56 du Code des marchés Publics, les réponses électroniques sont autorisées pour la présente publication.

Le groupement d’achats dispose d’une plate-forme de dématérialisation des marchés publics accessible sur Internet par l’url https://marchespublics-aquitaine.org 

Les conditions générales d’utilisation de la plate-forme sont décrites à l’article 3.3 ci-dessous.
Si le candidat répond par voie électronique, et avant envoi des pièces sur la plate-forme de dématérialisation, l’acte d’engagement devra être complété, daté, signé, scanné et mis au format pdf.

3.2 - Echanges électroniques lors de la procédure de consultation

Certains courriers émanant du pouvoir adjudicateur, comme la demande de documents oubliés, l’invitation à la négociation, la notification du rejet ou l’admission au présent marché, pourront être transmis aux candidats par voie électronique.

Par conséquent, chaque candidat veillera à mentionner à l’acte d’engagement une adresse mail valide.
3.3 - Conditions générales d’utilisation de la plateforme de dématérialisation

L’utilisation de notre plate-forme est soumise à l’acceptation pleine et entière des termes et conditions suivantes, sans aucune restriction.

Retrait du DCE et modalité de dépôt d’un pli, offre ou candidature, par voie électronique

Vous avez la possibilité de retirer le DCE en mode anonyme.

Cependant votre identification lors du retrait d'un DCE est indispensable si vous souhaitez être tenu informé(e) des modifications et des correspondances relatives à ce dossier (réponses aux questions posées, erratums…) ainsi que des éventuels avis rectificatifs ou déclaration de sans suite.

En application de l’article 56 du Code des Marchés Publics, les candidats peuvent retirer le dossier de consultation par voie électronique et/ou répondre par voie papier. En cas de téléchargement du DCE l’adresse courriel indiquée dans le formulaire de retrait sera utilisée comme seule voie d’information des candidats pour les éventuelles modifications ou informations complémentaires survenant en cours de procédure. 

Le groupement s’engage sur l’intégrité des documents mis en ligne, dont les contenus sont identiques aux documents papiers diffusés pour cette consultation. Le candidat peut poser des questions sur la consultation via la plate-forme en utilisant la rubrique prévue à cet effet.

Copie de Sauvegarde 

Le double envoi d’un pli par voie physique (papier ou support numérique), et d’un pli par voie dématérialisée n’est pas autorisé (sauf dans le cas précis de la copie de sauvegarde). Le candidat peut envoyer une copie de sauvegarde soit sur un support physique électronique (cd-rom, DVD-rom, clé USB,…) soit sur papier. Cette copie de sauvegarde doit être placée dans un pli scellé comportant la mention lisible: "copie de sauvegarde" et doit arrivée dans les délais impartis pour la remise des candidatures ou des offres. 

Signature électronique, cryptage, confidentialité et certificats

La soumission d’une offre pour toutes les procédures dites « formalisées » est soumise à authentification et la signature de la personne autorisée à engager l’entreprise. 

Le soumissionnaire s'engage à accepter la re-matérialisation conforme sous forme papier de tous les documents constitutifs à valeur contractuelle. A ce titre, il s'engage également à ce que la personne physique auteur de leur signature électronique signe les exemplaires rematérialisés sans procéder à la moindre modification de ceux-ci et les retourne au Lycée. Il s'engage également à en accepter la notification, selon les procédés habituellement en cours, sous forme papier.

Contrôle anti-virus

Tout fichier constitutif de la candidature et/ou de l'offre devra être exempt d'un quelconque virus informatique et devra être préalablement traité, à cette fin, par le soumissionnaire. Le Lycée Victor Louis pourra procéder à un archivage de sécurité de tout fichier contenant un virus informatique. Dès lors, celui-ci sera réputé n'avoir jamais été reçu et l’offre sera déclarée irrecevable.

Horodatage et heure limite de dépôt des plis.

Tous les évènements intervenant en salle des marchés sont horodatés par l’horloge de la plateforme. Seule cette référence de temps fera foi en termes de qualification des plis « hors délai ». 

Attention : 

Les plis seront « hors délai » si leur téléchargement se termine après la date et heure limite. Seule la bonne fin de transmission d’un dossier complet générera l’accusé réception valant attestation de dépôt.

Spécificités techniques

Formats acceptés des fichiers : WORD, ACROBAT, EXCEL, AUTOCAD et fichiers compressés ZIP ou RAR. 

Certificat et signature électronique (le cas échéant).

Article 4-  Dossier de consultation

4.1 - Contenu du dossier

Le dossier de consultation comprend :

· le règlement de la consultation, et ses annexes.
· l’acte d’engagement (DC3) et ses annexes: annexe « planning de livraison des adhérents », annexes « bordereaux des prix unitaires » et « bordereaux quantitatifs », et annexe « liste des comptables assignataires des adhérents ».

· le cahier des clauses administratives particulières (CCAP),

· le cahier des clauses techniques particulières (CCTP),
· la liste des ingrédients allergènes pour le lot 07,

· des modèles de lettre de candidature (DC1), de déclaration du candidat (DC2).

4.2 - Conditions d’obtention du dossier

Le dossier de consultation peut être téléchargé sur la plate-forme à l’adresse suivante : https://marchespublics-aquitaine.org 
4.3 - Modifications apportées au dossier et renseignements complémentaires :

Pour obtenir les renseignements complémentaires qui leur seraient nécessaires au cours de leur étude, les candidats pourront faire parvenir leur demande via la plate-forme de dématérialisation accessible par https://marchespublics-aquitaine.org et selon les modalités précisées à l’article 3.3 « Conditions générales d’utilisation de la plate-forme de dématérialisation » ci-dessus, au moins 10 jours calendaires avant la date limite de réception des offres.

Les renseignements et documents complémentaires seront mis à la disposition de tous les candidats sur la plate-forme de dématérialisation au plus tard 7 jours calendaires avant la date limite de réception des offres.

A tout moment de la consultation, le représentant du Pouvoir Adjudicateur se réserve la possibilité de reporter la date limite fixée pour la réception des offres.

Les dispositions ci-dessous sont applicables en fonction de cette nouvelle date.

Hors demande d’un candidat, le représentant du Pouvoir Adjudicateur se réserve le droit d'apporter au plus tard 7 jours calendaires avant la date limite fixée pour la remise des offres, des modifications de détail au dossier de consultation. Ces modifications n’altéreront pas les éléments substantiels du marché. Les candidats devront alors répondre sur la base du dossier modifié sans pouvoir émettre aucune réclamation à ce sujet.
Article 5-  Présentation des offres

5.1 - Pièces à remettre à l’appui de la candidature

Les pièces demandées à l’appui de la candidature concernent les justifications de la capacité du candidat définies aux articles 44 et 45 du code des marchés publics. 

1. La lettre de candidature : formulaire DC1 ou équivalent daté et signé par une personne habilitée à engager le candidat (signature originale), incluant l'habilitation du mandataire par ses co-traitants en cas de groupement momentané d'entreprises, ainsi que la déclaration sur l'honneur justifiant que le candidat (et ses co-traitants le cas échéant) n'entre dans aucun des cas d'interdiction de soumissionner aux marchés, conformément aux dispositions de l'article 38 de l'ordonnance du 6 juin 2005 et de l'article 29 de la loi n°2005-102 du 11 février 2005 pour l'égalité des droits et des chances, la participation et la citoyenneté des personnes handicapées.

2. Les documents relatifs aux pouvoirs du signataire pour engager le candidat.

3. Si le candidat est en redressement judiciaire, la copie du ou des jugements prononcés à cet effet.

4. Les renseignements concernant les références professionnelles et la capacité technique de l'entreprise tels que prévus à l'article 45 du Code des Marchés Publics : 

· Les certificats de qualification professionnelle en rapport avec l’objet du marché. Conformément à l’arrêté du 28 août 2006, la preuve de la capacité du candidat peut être apportée par tout moyen.

· Une description de l’équipement technique ainsi que des mesures employées par l’opérateur économique pour s’assurer de la qualité et de la sureté sanitaire des produits fournis, jusqu’à leur livraison. Pourront notamment être produits l’agrément du candidat à un plan HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point), ou toute autre forme d’assurance qualité (certifications, garanties, etc.).

5. Les documents obligatoires suivants en fonction des lots : 

· Pour les lots issus de l’agriculture biologique (lots 19, 20, 21, 22, 23, 24, 34, 38, 45, 46, 47, 48, 58, 59, 60), le candidat devra fournir un certificat ou une licence en agriculture biologique en cours de validité, et/ou un certificat établi par les Services chargés du contrôle et de la qualité, et habilités à attester la conformité des fournitures aux spécifications de l’agriculture biologique. A défaut, le candidat sera éliminé des lots concernés et son offre ne sera pas prise en considération.

· Pour les lots de fourniture de denrées d’origine animale (lots 27, 28, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47, 48, 51, 52, 54, 55, 56, 57, 58, 59 et 60), le candidat devra fournir son numéro d’agrément sanitaire pour les produits concernés, conformément aux exigences définies dans le CCTP. A défaut, le candidat sera éliminé des lots concernés et son offre ne sera pas prise en considération.

6. Les renseignements concernant la capacité économique et financière de l'entreprise tels que prévus à l'article 45 du Code des Marchés Publics : déclaration concernant le chiffre d'affaires global et le chiffre d'affaires concernant les fournitures objet du marché, réalisés au cours des trois derniers exercices disponibles : formulaire DC2 ou équivalent.

Les pièces suivantes peuvent être ajoutées au dossier de candidature de façon facultative. Ces pièces ne seront exigées que de l’attributaire retenu pour chaque lot.

7. Les pièces prévues aux articles D 8222-5, D 8222-7 et D 8222-8 du code de travail (possibilité de les rendre à l’attribution), notamment :

· Une attestation de fourniture des déclarations sociales et de paiement des cotisations et contributions de sécurité sociale prévue à l'article L. 243-15 émanant de l'organisme de protection sociale chargé du recouvrement des cotisations et des contributions datant de moins de six mois dont elle s'assure de l'authenticité auprès de l'organisme de recouvrement des cotisations de sécurité sociale. 

· Un extrait de l'inscription au registre du commerce et des sociétés (K ou K bis).

8. Les attestations et certificats délivrés par les administrations et organismes compétents prouvant que le candidat a satisfait à ses obligations fiscales et sociales : formulaire NOTI2 ou attestations équivalentes.

9. Un relevé d’identité bancaire.

10. Une attestation d’assurance couvrant la responsabilité du titulaire pour les dommages issus de l’exécution du marché.

En cas de groupement d’entreprises, les pièces 2 à 10 doivent être fournies par tous les membres du groupement (les pièces 7 à 10 peuvent toutefois n’être remises qu’après l’attribution). 

5.2 - Pièces composant l’offre

Pour chaque lot et pour chaque variante, l’offre doit obligatoirement être composée des éléments suivants :
11. L'acte d'engagement par lot (par offre de base et par variante) daté et signé par une personne habilitée à engager la société (signature originale), et accompagné de ses annexes : 

· Annexe « planning de livraison des adhérents ».

· Annexe « bordereaux de prix unitaires » et annexe « bordereaux quantitatifs ». Attention pour ces deux documents, seules les colonnes bleutées doivent être renseignées. Merci de ne pas supprimer ou ajouter de lignes ou colonnes (voir l'Annexe explicative n°1 au présent règlement sur le remplissage de ces tableaux). En cas de transmission par voie postale ou dépôt au Lycée Victor Louis, ces documents sont à transmettre sur support papier et sur support physique électronique (CD-ROM, clé-USB ou autre support matériel) au format Excel. En cas de dépôt électronique, ces annexes doivent être laissées au format Excel.
· Annexe « liste des comptables assignataires des adhérents ».

12. Les fiches techniques de TOUS les articles du lot :

Ces fiches techniques seront placées dans une enveloppe par lot (offre de base et variante) et par offre dans l’ordre de numérotation du CCTP.

Ces fiches techniques doivent obligatoirement et a minima comporter les informations suivantes : marque du produit proposé, sa composition, sa provenance, son conditionnement, sa valeur nutritionnelle (excepté pour le lot 53 en ce qui concerne la valeur nutritionnelle). En fonction des lots, des informations complémentaires spécifiques peuvent être exigées : les candidats doivent se reporter au CCTP pour prendre connaissance des informations demandées. Toutes les exigences particulières relatives aux produits et exprimées dans le CCTP doivent être justifiées dans la fiche technique. En cas de transmission par voie postale ou dépôt au Lycée, ces documents sont à transmettre sur support papier et sur support physique électronique (CD-ROM, clé-USB ou autre support matériel).
13. Un catalogue spécifique pour les lots 27, 28 et 29 : voir descriptif technique de ces lots au CCTP.
14. Les fournisseurs s’engagent à fournir uniquement des produits dont la teneur en OGM est inferieure aux seuils réglementaires au-delà desquels un étiquetage spécifique est obligatoire.
15. Pour chaque article du lot 07, un certificat des industriels attestant l'absence totale de glutamates, ainsi que le document "liste des ingrédients allergènes" dûment complété. Ce certificat peut être inclus dans la fiche technique de l’article.

16. Pour chaque article de chaque lot concerné, un certificat des industriels et producteurs attestant l’absence totale d’aspartame dans le produit fourni. Ce certificat peut être inclus dans la fiche technique de l’article.
17. Pour chaque article de chaque lot concerné, un certificat des industriels et producteurs attestant l’absence totale d’huile hydrogénée dans le produit fourni. Ce certificat peut être inclus dans la fiche technique de l’article.

18. Les échantillons désignés dans le CCTP. Ces échantillons sont à remettre aux établissements testeurs désignés en annexe du présent règlement de la consultation, dans les conditions définies à l’article 2.8 ci-dessus et aux dates et heures indiquées par les établissements.
En cas de variante, le candidat devra présenter un dossier particulier pour chaque variante proposée. Il comportera :

· l’ensemble des documents visés aux points 11 à 18 ci-dessus.

· les pièces nécessaires à la compréhension de la variante.
TOUTE OFFRE INCOMPLETE OU NON CONFORME SERA REJETEE PAR LA COMMISSION D’APPEL D’OFFRES.
5.3 - Présentation matérielle des plis

Le candidat rend un pli cacheté et identifié portant mention de son nom, adresse et coordonnées, ainsi que l’objet du marché et la mention visible « Ne pas ouvrir ». Une étiquette de dépôt est proposée en annexe au présent document à coller sur l’enveloppe extérieure.
Les candidats peuvent répondre à un ou plusieurs lots. Pour chaque lot, les candidats sont tenus de répondre pour la totalité des articles demandés. En cas de réponse partielle, l'offre des candidats ne sera pas retenue.

A l'intérieur du pli, les pièces seront présentées de préférence sous la forme de plusieurs sous-enveloppes :

· Une sous-enveloppe pour les pièces relatives à la candidature. Cette sous-enveloppe doit porter la mention "candidature" ainsi que la dénomination du candidat.

Il est à noter que si le candidat répond pour plusieurs lots, les documents constituant la candidature pourront être donnés qu’une seule fois.

· Une sous-enveloppe pour les pièces relatives à l’offre, pour chaque lot et pour chaque variante. Chaque sous-enveloppe doit porter le numéro du lot, la mention "offre de base" ou "variante", ainsi que la dénomination du candidat.
Les offres seront entièrement rédigées en langue française et en euros. 
Article 6-  Conditions d’envoi ou de remise des offres

6.1 - Transmission des offres sur support papier

Les offres seront transmises sous un pli cacheté avant la date et l’heure indiquées sur la page de garde du présent règlement à l’adresse suivante :
EPLE Xxxxx
Coordonnateur du Groupement de commandes

Adresse
CP Ville
COLLER L’ETIQUETTE DE DEPOT (en annexe du présent RC) SUR L’ENVELOPPE EXTERIEURE

Horaires d’ouverture : du lundi au vendredi de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 17h00.

Les dossiers qui seraient remis ou dont l’avis de réception serait délivré après la date et l’heure limites indiquées ainsi que ceux remis sous enveloppe non cachetée, ne seront pas retenus.

6.2 - Transmission des offres sur support électronique

Les offres et les candidatures transmises sous forme électronique devront être déposées avant la date et l’heure indiquées sur la page de garde du présent document sur le site suivant https://marchespublics-aquitaine.org
Les modalités de transmission des offres sur support électronique sont précisées à l’article 3 du présent Règlement de consultation.

Article 7-  Sélection des candidatures et jugement des offres 
Sélection des candidatures :

Conformément à l'article 52 du code des marchés publics, les candidats ayant présenté un dossier de candidature incomplet pourront être éliminés sans que leur offre soit examinée. De même, les candidats ne disposant manifestement pas des capacités suffisantes pour exécuter un lot particulier, ou qui n'apportent pas la preuve de cette capacité, pourront être éliminés pour ce lot.
Jugement des offres :

Les critères intervenant pour le jugement des offres sont notés chacun de 1 à 5 et font l'objet de la pondération suivante :

7.1 - Pour les lots de 1 à 60 (exception lot 53)
Qualité des produits évaluée sur la base des échantillons fournis
55% 

Par application des sous critères suivants :

Aspect visuel
20%

Texture / tenue à la cuisson
20%

Goût
60%

Prix
45%

7.2 - Pour le lot 53
Qualité des produits évaluée sur la base des échantillons fournis (résistance, solidité)
55%

Prix
45%
Article 8-  Renseignements complémentaires

Pour obtenir toute information complémentaire sur ce marché, merci d’utiliser le module questions réponses de la plateforme https://marchespublics-aquitaine.org
En cas de difficultés, le candidat peut s'adresser à M. ………., :

Téléphone : …………..
Fax : ……………….      mèl : …………………….
Ou au secrétariat du Groupement : 

………………….…     Téléphone : ………………..     mèl : ………………….
Expéditeur :

(Timbre société)

NE PAS OUVRIR !!!

Cette enveloppe ne doit être ouverte qu’en Commission

Objet : Fourniture de denrées alimentaires et de produits jetables
Lots :

	01
	02
	03
	04
	05
	06
	07
	08
	09
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45
	46
	47
	48
	49
	50
	51
	52

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	53
	54
	55
	56
	57
	58
	59
	60
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Destinataire :

Le Coordonnateur 

du Groupement de commandes

EPLE
Adresse
CP Ville
NOTICE DE REMPLISSAGE DES BORDEREAUX 

NOTICE DE REMPLISSAGE DES BORDEREAUX DES PRIX UNITAIRES (BPU) ET DES BORDEREAUX QUANTITATIFS (BQ)

Pour utiliser les formules prédéfinies lors du remplissage du bordereau, il est demandé de :

· Compléter seulement les cases bleutées du BPU et les données saisies sont recopiées automatiquement dans le BQ.

Information pratique : sur le BPU, une formule prédéfinie calcule automatiquement le prix unitaire TTC à partir du taux de TVA et du prix unitaire HT. Il convient de vérifier les résultats obtenus.

· Le BQ a donc été rempli automatiquement à partir des données saisies dans les cases bleutées sur le BPU, il convient d’en faire une relecture attentive afin de valider la reprise des données du BPU vers le BQ. Si vous ne souhaitez pas utiliser les formules prédéfinies, le contenu des cellules comportant une formule peut être écrasé par une valeur numérique.

ETABLISSEMENTS TESTEURS – COORDONNATEURS ADJOINTS 2014
	FAMILLE DE

PRODUITS 2014
	COORDONNATEURS ADJOINTS
	CONTACTS

	Lot 12

 Sachet Repas Froid
Lot 18

 Produits issus du commerce équitable
Lot 19
Compotes et purées de fruits biologiques
Lot 20
Céréales biologiques 

Lot 21

Boissons et sirop biologique 


	
	

	Lot 49
4ème gamme et frites fraiches
Lot 50
5ème gamme

	
	

	Lot 02 

Conserves de viandes et de poisson

Lot 22
Conserves de légumes et condiments biologiques

	
	

	Lot 01

Conserves de légumes


	
	

	Lot 06
Dérivés de pomme de terre

Lot 26

Produits de pommes de terre pré frites surgelées et Légumes surgelés cuit en poche


	
	 

	Lot 48
Ovo produits dont biologique

	
	 

	Lot 03

Riz et Légumes secs 

Lot 23
Riz, pâtes, blé et semoules biologiques

	
	

	Lot 07
Bouillons, jus, sauces, fonds et fumets en boite

Lot 08
A Garnir
Lot 11
Huiles, vinaigres, moutarde,

Mayonnaise 

	
	

	Lot 15
Fruits secs et Fruits confits

Lot 17

Entremets, chocolat, alcool et pâtisseries


	
	

	Lot 09

Sucre, Assaisonnements, Potages, Condiments, Epiceries et Eau
Lot 10
Epices et herbes
	
	

	Lot 04
Pâtes

Lot 05
Semoule et blé
	
	

	Lot  58

Viandes de gros bovins biologique
Lot 59

Viandes de veau biologique
Lot 60
Viandes de porc biologique


	
	

	Lot 53
Jetables pour cuisines centrales


	
	

	Lot 16
Petit déjeuner


	
	 

	Lot 31
Desserts glacés

	
	

	Lot 29
Viandes surgelées

Et volailles surgelés

Lot 32
Entrées chaudes surgelées


	
	

	Lot 24
Huiles biologiques
Lot 34

 Surgelés biologiques

	
	 

	Lot 13
Conserves et Coupelles de fruits
Lot 14
Fruits cuits en poche


	
	

	Lot 33
Pâtisseries surgelées

Lot 51
Charcuterie

	
	

	Lot 30
Amuse-bouches et viennoiseries surgelés

Lot 35

Poulets frais certifiés et fermiers

Lot 38
Volailles biologiques


	
	 

	Lot 36

Lapin frais et Dinde fraîche 
Lot 37

Volailles fraiches standard classe A


	
	

	Lot 41
Fromages à la coupe

Lot 42
Beurre, lait, crème fraiche

Lot 45
Laitages et desserts bio

Lot 46
Lait et beurre biologiques
Lot 47

Fromages biologiques

	
	 

	Lot 40
Fromages portions

Lot 43
Petits suisses et yaourts

Lot 44
Crèmes desserts
	
	

	Lot 52
Saucisserie


	
	 

	Lot 25
Légumes surgelés crus, blanchis et herbes aromatiques 


	
	 

	Lot 27
Produits de la mer surgelés pré frits ou panés cuits à cœur

Lot 28
Autres produits de la mer surgelés

Lot 39 

Produits de la mer frais


	
	

	Lot 54
Viande fraîche de gros bovins 
Lot 55
Viande fraîche de veau.

Lot 56 

Viande fraîche de porcins
Lot 57 
Viande fraîche d’ovins

	
	


A N N E X E AU REGLEMENT DE CONSULTATION

LOTS 54 A 57 – VIANDES FRAICHES

DOCUMENTS A TRANSMETTRE 

· Agrément sanitaire des abattoirs
· Agrément sanitaire des établissements de découpe, désossage, tranchage piéçage
INFORMATIONS A COMMUNIQUER 

INFORMATIONS GENERALES

· Description de la procédure relative à la capacité du fournisseur à remonter la filière viande

· Le cas échéant, description de la démarche HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point : méthode et principes de gestion de la sécurité sanitaire des aliments) mise en place au  sein de l’entreprise

INFORMATIONS SPECIFIQUES A CHAQUE VIANDE

La qualité des produits devra en général être conforme aux spécifications techniques du GEM-RCN, et respecter plus particulièrement la description des produits (in fine de l’annexe) ainsi que les critères ci-après :

· Gros Bovins

· Origine de la viande

· Description du processus de maturation pour les viandes à griller ou à rôtir, livrées piécées et à l’état réfrigéré. 

-     Le classement EUROP des carcasses à partir desquelles seront élaborées les viandes objet du

marché.

· Veau  

La viande proposée sera de la catégorie Rosé clair/rosé

· Origine de la viande

· Description du processus de ressuage

-     Le classement EUROP des carcasses à partir desquelles seront élaborées les viandes objet du

      marché.

· Porcins

· Origine de la viande

· Indication du pH ultime. Viande qui dispose d’une capacité de rétention en eau élevée et qui présente une couleur homogène entre rouge et rose (pH ultime entre 5.6 et 6.0 pour une mesure effectuée dans le muscle semi-membraneux)

-     Le classement EUROP des carcasses à partir desquelles seront élaborées les viandes objet du

marché.

· Ovins

Le gras de la viande doit être ferme et de couleur claire

· Origine de la viande

· Description du processus de ressuage

-     Le classement EUROP des carcasses à partir desquelles seront élaborées les viandes objet du

      marché.

L’ensemble de ces informations devra être rédigé sur un seul document signé par une personne ayant capacité pour engager l’entreprise. La signature doit être originale.
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