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	MATÉRIEL NÉCESSAIRE : Poches HERMÉTIQUES À usage unique en nombre suffisant POUR CHAQUE SERVICE DE LA SEMAINE (MIDI ET SOIR).

	2
	[image: image3.wmf][image: image4.wmf]
	PrÉparation des poches :
1 - UNE portion individuelle de chaque aliment prÉsent sur les buffets PENDANT LE SERVICE (ET au minimun 100 gr).
les Échantillons seront prÉlevÉs de prÉfÉrence au dÉbut du service. POUR LES CHARCUTERIES OU CRUDITÉS MÉLANGÉES SUR ASSIETTE « PLAT TÉMOIN AVEC CHAQUE ALIMENT SÉPARÉ ».
· Hors d’œuvre

· Hors d’œuvre CHAUD

· PLAT CHAUD

· LÉGUMEs

· desserts

· FROMAGE A LA COUPE

EST PRELEVÉ À L’AIDE D’UN USTENSILE NETTOYÉ ET DÉSINFECTÉ PUIS MIS EN SACHET INDIVIDUEL. CHAQUE SACHET EST REFERMÉ hermÉtiquement.
2 - Les Échantillons seront prÉlevÉs par l’agent DÉSIGNÉ RESPONSABLE DU SELF AU MOMENT DU SERVICE.
3 - Chaque Échantillon EST stOckÉ dans LA POCHe portant l’INDICATION DU SERVICE.
4 - Les POCHEs sont stockÉes en froid positif +3°C pendant 5 JOURS en CHAMBRE FROIDE VIANDE
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	MODE DE CONSERVATION ET SA DURÉE :
· LES ÉCHANTILLONS SONT CONSERVÉS PENDANT 5 JOURS,

· ILS SONT ENSUITE JETÉS,

· LES ÉCHANTILLONS SERONT A L’ATTENTION EXCLUSIVE DE LA DDCSPP ou DDPP
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