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	Réaliser un premier lavage dans un bac plein d’eau pour évacuer les salissures
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	Egoutter les légumes

	3
	
	Vider le bac
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	Dans un bac, préparer la solution de rinçage en versant 1,2 ml de rinçant chloré des légumes par litre d’eau
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	Terminer le remplissage du bac
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	Immerger les légumes en trempage pendant 5 minutes
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	Rincer les abondamment dans le deuxième bac plein d’eau
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	Égoutter et essorer
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