	LOGO
	ÉTABLISSEMENT
	PMS
G1201

	PROCÉDURE D’ANALYSE DES DANGERS



	OPÉRATION CONCERNÉE
	DISTRIBUTION

	ÉTAPE CONCERNÉE
	DISTRIBUTION CHAUDE ET FROIDE

	5 M
	DANGERS
	DÉTAILS DES DANGERS
	MESURES CORRECTIVES

	MILIEU
	Contamination
	État de propretÉ du secteur

Croisement vaisselle propre avec vaisselle sale
	Appliquer le plan nettoyage dÉsinfection

Respecter la marche en avant

	
	Multiplication
	Mauvaise tempÉrature
	ContrÔle visuel

	
	Survie
	ENCEINTE CONTAMINÉE
	PRÉLÈVEMENT DE SURFACE

	MATÉRIEL
	Contamination
	Plan de travail souillÉ

MatÉriels dÉfectueux
	ENTRETIEN ET MAINTENANCE DU MATÉRIEL

EMOP RÉGION OU ENTREPRISE PRIVÉe

ContrÔle visuel

	
	Multiplication
	ANALYSES DE SURFACE BACTÉRIO N.S
	Nettoyage dÉsinfection

	
	Survie
	MatÉriels contaminÉs
	PRÉLÈVEMENT DE SURFACE

	MATIÈRE 1ère
	Contamination
	Non respect de la tempÉrature des produits

Attente prolongÉe des plats
	Plat chaud : Approvisionner au fur et À mesure des besoins.
pour le piécÉ : cuire À la demande.

Vitrine froide : approvisionner les vitrines au fur et À mesure des besoins, en fin de service rÉduire les surfaces pour Éviter le gaspillage.

	
	Multiplication
	TEMPÉRATURE DE STOCKAGE NS
	Élimination des plats

	
	Survie
	RAS
	

	MAIN D’ŒUVRE
Pré requis opérationnel

PAS DE C/M/S

Visite médicale des agents en restauration à jour.

Tenue professionnelle.

Lavage des mains
	Contamination
	RAS
	

	
	Multiplication
	RAS
	

	
	Survie
	RAS
	

	MÉTHODE
	Contamination
	Non respect des tempÉratures de Stockage en linÉaire

Formation des personnels mal adaptÉe
	Formation spÉcifique aux personnels du poste

Appliquer le plan de nettoyage dÉsinfection

RelevÉ de tempÉrature

	
	Multiplication
	Contamination croisÉe
	ContrÔle des opÉrations

	
	Survie
	RAS
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