	LOGO

	ÉTABLISSEMENT


	
	PMS

G11

	FICHE Fabrication Repas Froid - TYPE 2



Jour J-1

 


Jour J



Déconditionnement denrées T°< + 10°C





Cuisson T° > + 63°C





Refroidissement rapide : �« à cœur » < + 10°C en – 2 H





Tranchage des viandes et mise en bacs gastronormes avec couvercle T°< + 10°C





Stockage dans le conteneur, viandes et divers produits : <+ 3°C


(Salade, fromage, yaourt, fruit.)





Evacuation des déchets





Stockage : <+ 3°C
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