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G01


QUAND


QUI



QUOI




COMMENT












*fiche modifiable pour des raisons de service

*personnels tournants sur tous les postes
06h30 à 07h30





07h30 à 10h00





Préparations préliminaires











En fonction des menus et de l’organigramme de travail défini par le chef de cuisine





Préparations froides





Tranchage, portionnage, assemblage, dressage


Stockage chambre froide produits finis





10h00 à 11h00





Nettoyage désinfection





Nettoyage tables plonge différents matériels


Nettoyage désinfection des sols selon protocole





11h00 à 11h30





Temps de pause repas





11h30 à 13h15





Plonge batterie, matériels


Nettoyage désinfection





Débarrassage, raclage et lavage des bacs


Désinfection matériels et sol selon protocole





13h15 à 15h00





Distribution self





Approvisionnement des différents pôles





Préparations froides


entrées/desserts








