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G04

	PROTOCOLE
Lavage des mains


	1. Dès la prise de travail
	Pour éliminer les germes venant de l’extérieur.

	2. Avant et après avoir mangé, éternué, toussé ou fumé hors des cuisines
	Pour éliminer les risques de contaminations par les porteurs sains.

	3. Avant toute manipulation et contact direct avec les aliments
	Pour éviter l’introduction de germes dans les aliments, très favorable à leur multiplication.

	4. Après épluchage, manipulation d’emballages sales et après les opérations de nettoyage
	Pour éliminer les diverses salissures, souillures.

	5. Après chaque passage aux toilettes
	Pour éviter les contaminations d’origine fécale.

	6. Au minimum toutes les 20 minutes
	Pour éviter la multiplication des germes (cycle de 20 minutes).





Le poste de lavage doit être équipé de :
	 Lavabo à commande non manuelle (pied, genou)
	1. Mouiller les mains, mettre le savon.

	 Distributeur de savon liquide bactéricide
	2. Frotter et répartir pour émulsionner les saletés, les graisses et les microbes durant 20 secondes.

Se brosser les ongles à l’aide de la brosse à ongles.

Rincer pendant 10 secondes.

	 Distributeur de serviettes en papier à usage unique
	3. Sécher par tamponnage de la peau sans frotter.

	 Poubelle à pédale
	4. Éliminer les serviettes en papier.


QUAND ?





POURQUOI ?





AVEC QUOI ?





COMMENT ?
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