	LOGO
	ÉTABLISSEMENT
	PMS

G11

	DIAGRAMME DE FABRICATION

Laitages maison
	



































Réception matières premières





 Déballage, décartonnage











Stockage 


matières


premières





Décongélation





Épluchage et/ou 


désinfection





PMS 


G12





Taillage





Traitement thermique





PMS 


G12





Dressage





Service avec maintien en température





Gestion des denrées non consommées
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Réfrigérées


Oeufs, lait, crème, fraise, bananes,…..





Épicerie sèche


Sucre, cannelle, lait concentré sucré, arômes, caramel liquide,…





Surgelées


Framboise, purée de fruits





 Et/ou déconditionnement











Refroidissement rapide





Autre traitements de préparations froides





Stockage à 0°C/+3°C
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