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	Vérification des emballages



Les fruits et légumes :
	Abimés

Piqués

Pas murs
	 = Refus des produits non conformes.


Les produits sous vide :
	Poche gonflée

Présence d'air

Poche avec fuite
	 = Refus du lot (mauvais conditionnement)

 = Refus des produits non conformes.


Les produits surgelés :
	Carton écrasé, déchiré

Carton déformé

Carton mouillé

Présence de givre sur le produit

Compactage dans les sachets

Déformation du produit
	 = Refus des produits non conformes.

 = Rupture de la chaîne du froid, refus du lot.


Les conserves :
	Cabossées, becquées

Rouillées

Avec une fuite.
	 = Refus du lot non conforme


	Vérifier l'aspect visuel de tous les emballages.

Contrôler l'estampille d'agrément

Pas de tolérance en cas de rupture de la chaine du froid ; la limite critique ne peut être que la température réglementaire en tout point du produit.
Rupture de la chaine du froid = Refus du lot

Mauvais conditionnement = Refus du lot

Étiquetage incomplet = Refus systématique.
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