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	Tél : 00.00.00.00.00
Fax : 00.00.00.00.00
	

	
	FICHE DE NON-CONFORMITÉ DES LIVRAISONS
Produits frais et Surgelés
	A archiver dans le classeur « anomalies » du service Restauration, et transmettre copie au gestionnaire si rejet
Document à faxer systématiquement aux fournisseurs

	
	



	Numéro de lot :
	Nature de la non-conformité : 
 Transport
 Température
 Insuffisance avérée touchant à la salubrité
 Certification
 Défaut d’étiquetage
 Provenance différente
 Catégorie
 Fardage
 DLC/DLUO :             /             /
 Calibre
¨ Ecart quantitatif
 Conditionnement
 Autre
Importance de la non-conformité :
 Qté totale
 Qté partielle :                    kg/pièce
	Commentaires :

	Produit(s) concerné(s) :
	
	

	Fournisseur :
	
	

	Marque ou producteur :
	
	

	Date de la commande :
	
	

	Date de livraison :
	
	

	Nombre de pièces jointes :
	
	

	Nombre de photos :
	
	 Le livreur n’a pas attendu le déballage des marchandises

	Nom du réceptionnaire et signature :
	
	

	
	
	Visa du Chef de cuisine :

Date :
	Cachet :
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