PROTOCOLES DE NETTOYAGE
Mettez dans ce dossier une copie des protocoles de nettoyage :

- de la chambre froide négative ;

- de la chambre froide positive ;

- du déboitage ;

- du déconditionnement ;

- du lavant système automatique ;

- de la laverie-plonge ;

- de la légumerie ;

- des parties communes de la cuisine et des vestiaires ;

- de la partie des préparations chaudes ;

- de la partie des préparations froides ;

- de la partie de réception des marchandises ;

- des réserves ;

- du self-distribution ;

- de la trancheuse ;

- et autres si nécessaire.
