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	TOUS LES PRODUITS ALIMENTAIRES (VIANDES, SURGELÉS, YAOURTS, CONFITURES, ETC…) DOIVENT ÊTRE IMPÉRATIVEMENT DÉCARTONNÉS AVANT L’ENTRÉE DANS LES SECTEURS DE FABRICATION.
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	LE DÉCARTONNAGE EST FAIT DANS le frigo de stockage PAR UNE OU DEUX PERSONNES (UNE QUI OUVRE LES CARTONS ET QUI LES DÉPLIE ET L’AUTRE QUI PREND LES PRODUITS SANS TOUCHER AUX CARTONS).
LES PRODUITS SONT ENSUITE APPORTÉS EN SECTEUR DE FABRICATION :

· SOIT DANS DES BACS POLYCARBONATES

· SOIT DANS DES BACS INOX MOBILES OU NON.
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	SI CETTE OPÉRATION EST RÉALISÉE PAR UNE SEULE PERSONNE, ELLE NE DOIT PAS TOUCHER L’ENVELOPPE INTÉRIEURE DU CARTON. LE CONTENU DE CHAQUE CARTON DOIT ÊTRE RENVERSÉ DANS DES CONTAINERS RÉSERVÉS À CET USAGE.
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	LE PRÉLÉVEMENT DES ÉTIQUETTES PAR PHOTOGRAPHIE DOIT SE FAIRE À CETTE ÉTAPE.

dans le cas oÙ le carton contient plusieurs conditionnements, LES ÉTIQUETTES SERONT PHOTOGRAPHIÉES Á L’ÉTAPE DU DÉCONDITIONNEMENT.
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	Tous les cartons doivent Être depliÉs et stockÉs dans le lieu rÉservÉ À cet usage.
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	APRÈS AVOIR TERMINÉ L’OPÉRATION DE DÉCARTONNAGE, UN NETTOYAGE MINUTIEUX DES MAINS (RESPECTER LE PROTOCOLE DE LAVAGE DES MAINS) EST IMPÉRATIF.
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	ATTENTION :
EN AUCUN CAS, UN CARTON (SI PETIT SOIT-IL) NE DOIT TRANSITER PAR LES SECTEURS DE PRÉPARATION.
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